
1ª TEMÁTICA: El tema principal será Los Dulces de Almendra , que deben de ser tradicionales, en

todos sus ámbitos. 

 2ª OBRAS: Cada participante podrá presentar un máximo de una variedad de dulce, valorándose

los siguientes aspectos de 0 a 10:

·      La dificultad o sencillez en la elaboración.

·      El gusto y el aroma.

·      La presentación.

·      La originalidad del plato

 Los participantes se responsabilizan totalmente de utilizar correctamente las medidas higiénico-

sanitaria adecuadas, de ser los únicos autores, de que no existan derechos a terceros, así como de toda

reclamación por derechos de propiedad intelectual de los platos presentados al concurso.

 3ª PRESENTACIÓN: Los dulces deberán venir totalmente cocinados y presentados.

 Junto con el dulce se entregará una ficha suministrada por la organización en el momento de la

entrega del plato, donde se harán constar los ingredientes utilizados, debido a que entre los miembros

del jurado pudiera haber alérgenos, además se le asignará un numero de plato que constará en los datos

de inscripción junto con los datos del autor, se introducirán y cerrarán en su presencia en un sobre, el

cual será abierto una vez finalizado el concurso para determinar su autor. El Ayuntamiento de Tejeda

no se responsabiliza del deterioro producido antes de su calificación por el jurado, por lo que el plato o

embalaje deberá ser lo suficientemente resistente. Se presentará un plato con cantidad suficiente para

ser catado por un número de al menos 5 catadores, además se aconseja una segunda muestra en un

tuperware, por si hubiese que hacer una segunda cata o surgiera algún deterioro.

 4ª PLAZO DE PREINSCRIPCIÓN: El plazo para preinscripción de platos para el concurso estará

abierto del 22 de noviembre al 3 de diciembre de 2024. Los participantes han de preinscribirse

antes del día 3 de diciembre (inclusive) enviando correo electrónico a la siguiente dirección:

info@tejeda.es, enviando nombre y apellidos del responsable y teléfono de contacto o llamando al

928666001 ext. 0101
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 5ª PLAZO DE ADMISIÓN: El plazo para presentar los platos será el 6 de diciembre de 2024 en

horario de 10:00-12:00, en la estand del Ayuntamiento en la Plaza del Socorro. No se admitirán

platos presentados con posterioridad a esta hora.

 6ª PREMIOS: Primer Premio: 150 euros, Segundo Premio: 75 euros y un Tercer Premio de 50 euros.

Cada participante no podrá obtener más de un premio. 

7ª FALLO: El fallo del jurado se producirá el 6 de diciembre de 2024 y será comunicado

expresamente por la organización a los premiados. Los Premios serán entregados el mismo día en

forma de diploma y se hará el ingreso en los siguientes 15 días naturales, en la cuenta indicada por

los premiados.Del mismo modo, el Ayuntamiento de Tejeda y Cabildo de Gran Canaria difundirá

esta información a los medios de comunicación, en su página web y a través de los canales que

crea convenientes.

 8ª EL JURADO: El jurado estará formado por un grupo de catadores seleccionados por el

Ayuntamiento de Tejeda, que atendiendo a los criterios expuestos en el apartado 3º, seleccionará

los tres premios.

 9ª PLATOS PRESENTADOS Y DERECHOS DE AUTOR: Los platos presentados, quedarán en

propiedad del Ayuntamiento de Tejeda y Cabildo de Gran Canaria. La propiedad intelectual y

autorías serán siempre del autor/a. El Ayuntamiento de Tejeda y Cabildo de Gran Canaria deberán

hacer constar en futuras reproducciones impresas o por cualquier medio digital de los platos

ganadores, el nombre del autor/a y los ingredientes, si fuera preciso.

 10ª ABONO DEL PREMIO: Los ganadores deberán presentar copia de su DNI y certificado

bancario con el número de cuenta corriente para su ingreso del premio, 6 de diciembre o podrá

remitirlo vía mail a info@grupoadaya.com y se entregará diploma acreditativo, el cual tendrá que

recoger expresamente el ganador, o en su caso persona en quien delegue.

 11ª ACEPTACION DE LAS BASES: La participación en este concurso supone la plena aceptación

de todas y cada una de estas bases y del fallo inapelable del jurado.
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